CanTta Capa BUH 49 KabepHe ®PpaH

OMNCAHUE

Santa Sarah

MbpeaTa pekonta CaHta Capa BVH 49 Ka6epHe ®paH e 2011r. PekonTa 2011 e 6una BnevaTassawo fo6pa, ¢
U3KJIIOYMTESIHU KayecTBa U COpToBa MAEeHTMYHOCT. 3aToBa "CaHTa Capa" cb3fmaBa HOBO GMXKY cpen, CBOsSiITa
KoJieKUMsi OT egHocopToBu BMHa BWH, 3a ga cnogenn 61aropoAcTBOTO M MUCTUYHOCTTA Ha KabepHe PpaHa
cbC cBosATa ny6smka. MIMeTo Ha BMHOTO MABa OT HeMcKus u3pas ,Ich bin“ (a3 cbM) M Nokasea Bb3pacTTa Ha
MBaiifio B roaMHaTta, B KOSTO € NPOU3BEAEHO BMHOTO 3a MbPBM MbT. HAKOAKO roAMHM MO-KbCHO M MHOro
HaTpynaH onuT, "CaHTa Capa" 3ano4Ba Aa NpaBu TOBA BMHO C U3KIKOUNTENIHO EMOLIMOHAJIEH 3apsg, OT CBOUTE
cobCcTBEeHM N039, B 6m3ocT o YepHo mope. CaHTa Capa BUH 49 KabepHe ®OpaH 2018 e 13usio oT cobcTBEHU
110385, 33 KOUTO ce Tpuxku Tomop Y3yHOB, a BMHOTO € Cb3AAaZEHO M OTI/eHAHO Moj, rpuxkutTe Ha KanuHa
[sHKoBa.

OCHOBHA UH®OPMALIUA
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Mpousxop,

BuHeH pernoH

Bug,

PekonTa

CopToB CbCTaB

Bb3pacT Ha fio3eTo

Mnow, Ha napuenuTe
XapaKTepuUCTUKM Ha TepeHa:
e KabepHe PpaH

e KabepHe CoBMHbOH

[bcTOTa Ha no3uTe
®dopmupoBKa
MoyBwn

obus

[po3nobep

TEXHUYECKU AAHHUA

Bbvarapms, Flopuuya 8225, mectHocT bagemure, paitoHa Ha Momopue
O>kHo YepHoMopue

KauecTBeHo yepBeHO cyxo BUHO cbC 3IY

2018

85% Ka6epHe ®paH, 15% KabepHe CoBUHbOH

8 roanHu

Ka6epHe ®paH 1,10 xa, KabepHe CoBuHboH 3,00 xa

Mo copToBe:

HaknoH 5-7°/Hagmopcka BucoumnHa 50-120 m/OpuenTtaums Orosanag
Haknon 5-13°/Hapgmopcka BucoumHa 20-130 M/OpueHTaums
Orosanaga; IOr; UsTok-3anag,

5000 nosu/xa

AsycTpaHeH lNoito

MecbKAUBO-TIMHECTU, XYMYCHO-Kap60OHaTHU, pEHA3UHU

5500 kr/xa - 35,7 xn/xa

F'pospeTo e cenekTupaHo u 6paHo Ha pbka B KaceTku no 10 kr, ot
20.09 po 30.09.2018
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Ankoxosn, 06.%

TUTpyeMun KNCenuHu, r/n
3axapu, r/n

O6em 6yTuKa

3aTBapsiHe

FoguHa Ha 6yTununpaHe
MpouseeneHn 6yTUKK
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHONIOInA

13,50

5,55

3,15

750 mn

DIAM 5

Onun 2019

2 000 6yTunKHU

OnTumanHa temnepatypa 18 °C / 64 °F

BuHuopukaums

OTnexxaBaHe

CtyneHa Mauepaums npu 8°C B AbPBEHU CbA0BE OT GPEHCKU, HEMCKU U aBCTPUINACKU Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbaoBe OT HepbXKaaema cToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6BYBM OT aBCTpUWCKM AbO c KanaumteT oT 450 kr, 3a nepwon oT 7 [OHWU.

QepMeHTauMATa NPoTUYa B NMPOAb/KEHME Ha 3 ceaMMUM, MOCe[BaHa OT Mauepaums Ha

31°C Ha depMeHTUpanoTo rposae 3a 3-4 gHU. ManonakTuyHata pepmeHTaLma NpoTMYa B
Ab60BM 6bYBM NO 225 N 33 Nepuog, oT 4 cegMULA.

BuHOTO OoTne)kaBa 6 Meceua B M3M0s3BaHN GpPeHCKU Gapuum 1M 4 Meceua B CbAoBe OT

HepbXX[aeMa CTOMaHa.

BEJIEXXKU

JerycrauMoHHun
6enexku

TANO C BEJZIYPEHU TAaHUHU U CBEXK, MNKAHTEH d)MHaI'I.

CbyeTaHue ¢ XxpaHa
CaMOCTOATESTHO.

¢

YKuB, cBeTbN YepBeH UBAT. ATpPaKTUBEH, M/JIO40B HOC C HOTKM Ha 3pesiu YepHu
na0f0Be, WyMma, TIOTIOH U GUH HI0AHC Ha 3e/ieHa YylKka. COYHO, XXMBO, eNeraHTHO

KoM6uHupa ce nobpe c nacta, pusoTo M 3pesiv cupeHa. Moyke Aa ce KOHCyMupa m

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac


https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 49 Cabernet Franc

DESCRIPTION

The first vintage of Santa Sarah BIN 49 Cabernet Franc is 2011. The 2011 vintage was exceptional and
impressively good for the viticulture. Santa Sarah BIN 49 is a special addition to Santa Sarah's collection of
single-varietal BIN wines, with a focus on showcasing the unique qualities and identity of the Cabernet Franc
grape. The name "BIN" comes from the German expression "Ich bin" (I am) and shows the age of Iwailo in the
year in which it was produced for the first time. The grapes for the Santa Sarah BIN 49 2018 come entirely from
the estate's own vineyards in the Goritza area, which are tended to by Todor Uzunov, and the wine was created
and grown under the care of Kalina Dyankova. This suggests a high level of attention and expertise was
involved in the wine's production, which is likely to have contributed to its impressive quality.

GENERAL INFORMATION

+/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast
v Type Quality dry red wine with PGI
v Vintage 2018
v Grape varieties 85% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon
« Age of vineyard 8 years
v/ Vineyard surface area Cabernet Franc 1,10 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha
« Topography of vineyard: By varieties:
e Cabernet Franc Slope 5-7°/Altitude 50-120 m/ Orientation Southwest
e Cabernet Sauvignon Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East
West
« Planting density 5000 plants/ha
+/ Vine training system Guyot double
+ Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas
+ Yield 5500 kg/ha - 35,7 hl/ha
v Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 20.09 to 30.09.2018

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 13,50

+ Total acidity, g/| 5,55

« Residual sugar, g/I 3,15

« Bottle sizes available 750 mi

« Closure type DIAM 5

+ Bottling July 2019

v Production 2 000 bottles

+ Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are

Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

Ageing The wine is aged for a total of 6 months in used French oak barrels. Following the barrel

ageing, the wine is then aged for an additional 4 months in stainless steel vessels.

WINE NOTES

Vibrant and bright red color. The attractive and fruity nose with notes of ripe black fruits,
noise, tobacco, and subtle hint of green pepper suggest a complex and layered aroma profile.
Juicy, lively, and elegant body with velvety tannins points towards a wine with a medium to
full body, and a pleasant mouthfeel. Fresh, spicy finish with good acidity and a balance
between fruit and spice notes.

Tasting notes

Food pairing  Pairs well with a variety of pasta, rizotto and mature cheeses. Its structure and complexity
can be appreciated on their own, without the need for food pairings.
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https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
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Santa Sarah

Santa Sarah BIN 49 Cabernet Franc

BESCHREIBUNG

Der Santa Sarah BIN 49 Cabernet Franc stammt urspriinglich aus dem Jahrgang 2011. Dieses Jahr war
besonders bemerkenswert fiir seine hervorragende Qualitdt und ausgeprégte Sortencharakteristik. Aufgrund
dieser Besonderheiten beschloss Santa Sarah, der Kollektion seiner sortenreinen "BIN-Weine" ein neues
Schmuckstiick hinzuzufiigen und die Eleganz und das Geheimnis des Cabernet Franc mit Weinliebhabern zu
teilen. Der Name des Weins ist abgeleitet von der deutschen Phrase "Ich bin" und reflektiert Ivailos Alter im
Jahr seiner ersten Weinproduktion. Nach einigen Jahren und reichlich gesammelter Erfahrung begann "Santa
Sarah" mit groBer emotionaler Hingabe, diesen Wein aus eigenen Weinbergen nahe der Schwarzmeerkiste zu
produzieren. Der Santa Sarah BIN 49 Cabernet Franc 2018 stammt ausschlieBlich aus Weinbergen, die von
Todor Uzunov betreut werden, und der Wein selbst wurde unter der Leitung von Kalina Dyankova entwickelt
und kultiviert.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Geldndes:
e Cabernet Franc

e Cabernet Sauvignon

Rebdichte
Erziehung
B&den
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Roter QualitidtsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2018

85% Cabernet Franc, 15% Cabernet Sauvignon

8 Jahre

Cabernet Franc 1,10 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha

Nach Sorten:

Neigung 5-15°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid

Neigung 5-13°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/

Ausrichtung Stidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5500 kg/ha - 35,7 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
20.09 bis 30.09.2018 gelesen und selektiert

CLLLLCLKK K

Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/|
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

13,50

5,55

3,15

750 ml

DIAM 5

Juli 2019

2 000 Flaschen

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Der Prozess beginnt mit einer Kaltmazeration bei 8°C in Holzfassern aus Frankreich, Deutschland
und Osterreich, die 3500 kg fassen konnen, sowie in Edelstahlfissern mit einem
Fassungsvermogen von 4200 kg und rotierenden Eichenfassern aus Osterreich mit einem Volumen
von 450 kg. Dieses Verfahren dauert 7 Tage. AnschlieBend folgt eine 3-wéchige Garphase, danach
eine weitere Mazeration der fermentierten Trauben bei 31°C Uber 3 bis 4 Tage. Die malolaktische
Garung erfolgt in 225-Liter-Eichenfassern tber einen Zeitraum von 4 Wochen.

Winifizierung

Der Wein durchlauft eine Reifezeit von 6 Monaten in zuvor genutzten franzdsischen Fassern und
danach 4 Monate in Edelstahlbehaltern.

BEMERKUNGEN

Der Wein zeigt eine dynamische, brillante rote Farbe. Die Nase ist verlockend fruchtig

Lagerung

Geschmacksprofil  mit Anklangen von reifen schwarzen Friichten, Tabak und einem subtilen Hauch von
griinem Pfeffer. Im Mund présentiert er sich saftig, lebhaft und elegant mit samtigen
Tanninen und einem frischen, wiirzigen Finish.
Dieser Wein harmoniert gut mit Pasta, Risotto und gereiftem Kése. Er kann aber
Essenspaarung

auch ganz ohne Begleitung genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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